
Campari Soda | Orange (Campari | Soda | Orangensaft) 6,50

Glas Sekt | Sekt Orange | Sekt Holunder | Kir Royal 5,50

Blue Gin Tonic (Blue Gin | Tonic | Pfeffer) 10,20

Rose and Gin (Beefeater Gin | Rose Lemonade) 7,20

Hugo 5,80

Aperol Spritzer 
mit Wein

mit Prosecco
6,20
6,80

Prosecco
Glas

Flasche
4,00

24,00

Das Gebäude, in dem sich das Gutenberg
befindet, war bereits im 14. Jahrhundert als
„Großer Federlhof“ ein Treffpunkt für
Händler:innen, Wissenschaftler:innen und
Künstler:innen. Im 19. Jahrhundert wurde es
zum „Federlkeller“, bevor es schließlich in
das heutige Restaurant umgewandelt
wurde. Seit 1963 von Familie Grünberger
geführt, steht das Café-Restaurant
Gutenberg seit 2019 unter der Leitung von
Isabel-Charlotte Grünberger.

An diesem Ort mit jahrhundertealter Geschichte – einst Heimat von Persönlichkeiten wie
Paracelsus und Leibniz – genießen Sie Klassiker wie Alt Wiener Zwiebelrostbraten, Wiener
Schnitzel und saisonale Spezialitäten im liebevoll gestalteten Ambiente oder im gemütlichen
Gastgarten. Das Gutenberg: Genuss, Geschichte und Wiener Charme seit über 60 Jahren.

WIE WÄRE ES MIT EINEM APERITIV ZUM START?

UNSERE HISTORIE



VORSPEISEN I STARTERSVORSPEISEN I STARTERS

Rindsuppe vom Tafelspitz mit Frittaten oder Leberknödel
classic Viennese beef broth with sliced pancakes or liver dumpling

6,80

Alt Wiener Suppentopf mit Rindfleisch, Suppennudeln und Gemüse
classic Viennese broth with beef, noodle and root vegetables

8,80

Gulaschsuppe „Wiener Art“
Viennese goulash soup

8,80

Beef Tatar (70g) mit Toast und Butter
beef tartare (70g) with toast and butter

15,90

Bratlcarpaccio mit Senf Remoulade fein garniert
cold cut pork with mustard remoulade

11,80

Wiener Fiaker Gulasch (Rind) mit Würstl, 
Serviettenknödel, Essiggurke und Spiegelei
Viennese “Fiaker” Goulash (beef) with sausage, 
dumpling, pickle and fried egg

19,80

Wiener Tafelspitz mit Röstkartoffeln, Apfelkren und Schnittlauchsauce
Viennese boiled beef with pan-roasted potatoes, apple and horseradish sauce and chive sauce

26,90

Cremespinat mit Spiegelei und Röstkartoffeln
creamed spinach with fried egg and pan-roasted potatoes

11,90

Alt Wiener - Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln
braised beef in onion gravy, crispy onions and pan-fried potatoes

25,90

Alt Wiener - Vanillerostbraten mit Bratkartoffeln
braised beef in garlic gravy and pan-fried potatoes

25,90

Schweinsbraten mit Sauerkraut und Serviettenknödel
roast pork with sauerkraut and bread dumplings

18,20

Geröstete Kalbsleber im Reisring
pan-fried veal liver with rice

21,90

Gebackene Kalbsleber mit Erdäpfel-Mayonnaisesalat
deep fried breaded veal liver with potato-mayonnaise salad

20,90

TIPP I RECOMMENDATION
Pfiff Stiegl + 2,00 

HAUPTSPEISEN I MAIN DISHESHAUPTSPEISEN I MAIN DISHES
TYPISCH ÖSTERREICHSICH I TYPICAL AUSTRIAN

SUPPEN UND FLEISCH I SOUPS AND MEAT

Alle Preise inkl. MwSt. in EUR,- | Trinkgeld nicht inbegriffen
all prices include taxes in EUR.- | TIPS not included



Gutenberg Schnitzel - Wiener Art - vom Schwein
“Gutenberg” pork schnitzel 17,90

Wiener Schnitzel - Das Original vom Kalb - mit Erdäpfelsalat
Viennese veal schnitzel with potato salad

26,80

Hühnerbrustschnitzel gebacken mit Pommes frites
fried chicken escalope with French fries

19,80

Cordon bleu vom Schwein mit Pommes frites
pork cordon bleu with French fries

23,80

Steirisches Schnitzel in Kürbiskernpanade mit gemischtem Salat und Kürbiskernöl
styrian schnitzel with pumpkin seed crumb served with mixed salad and pumpkin seed oil

21,90

Ausgelöstes steirisches Backhendl im Körberl serviert mit Erdäpfel-Rahmgurkensalat und
Kürbiskernöl
styrian deep-fried chicken with potato and sour cream cucumber salad and pumpkin seed oil

20,50

Gebackener Emmentaler mit Sauce Tartare
deep-fried Emmental cheese with tartar sauce

14,20

Backhendlstreifen steirischer Art auf Erdäpfel-Salat mit Kürbiskernöl
styrian deep-fried chicken goujons with potato salad and pumpkin seed oil

16,80

Kinderschnitzel mit Pommes frites und Ketchup
children’s schnitzel with French fries and ketchup

11,90

TIPP I RECOMMENDATION

Sacherwürstel mit Gulaschsaft und Semmel
sacher sausage with goulash sauce and bread roll

13,80

Sacherwürstel mit Senf, Kren und Semmel
sacher sausage with mustard and horseradish served with a bread roll

12,50

Rostbratwürstel mit Sauerkraut, Röstkartoffel und Senf
grilled pork sausage with sauerkraut, pan-fried potatoes and mustard

13,80

HAUPTSPEISEN I MAIN DISHES
GEBACKENE KLASSIKER I DEEP FRIED CLASSICS

Wir empfehlen Preiselbeeren zu unseren gebackenen Klassikern.
We recommend cranberry sauce with our fried classics.

WÜRSTEL I SAUSAGES

Alle Preise inkl. MwSt. in EUR,- | Trinkgeld nicht inbegriffen
all prices include taxes in EUR.- | TIPS not included



Semmel | Kornspitz
bread roll | whole grain bread roll

1,90 | 2,30

Grüner Salat | gemischter Salat | Tomatensalat | Erdäpfelsalat | Rahmgurkensalat
leaf salad | mixed salad | tomato salad | potato salad | sour cream cucumber salad

4,80

Pommes | Reis | Bratkartoffeln | Butterkartoffeln | Grillgemüse | Cremespinat
French fries | rice | fried potatoes | butter potatoes | grilled vegetables | cream spinach

5,50

Ketchup | Senf | Mayonnaise
ketchup | mustard | mayonnaise

1,80

Preiselbeeren
cranberries

2,20

Zander natur auf Grillgemüse mit Kräuterbutter und Petersilkartoffeln
pikeperch on grilled vegetables with herb butter and parsley potatoes

21,90

Käsespätzle mit Röstzwiebel im Pfandl serviert mit grünem Salat
cheese spaetzle with fried onions served in a pan with green salad 

15,60

Alt Wiener Eiernockerln mit grünem Salat
buttered egg pasta with leaf salad

13,90

Geröstete Knödel mit Ei und grünem Salat
pan-roasted bread dumplings with egg and leaf salad

13,90

veganer Falafelteller mit Hummus, Melanzanisalat, Sesampaste und Pitabrot 
vegan falafel with hummus, aubergine salad, tahini paste and pita

17,50

Gebackene Champignons mit Sauce Tartare
deep-fried mushrooms with tartar sauce

13,90

„Gutenburger“ vom Angus Rind mit Cheddar, Essiggurke, Tomate, Salat, Speck, Zwiebel und
Pommes
“Gutenburger” from Angus beef with cheddar, pickles, tomatoes, lettuce, bacon, onion and fries

20,50

Spareribs mit Bratkartoffeln und 2 Saucen
spareribs with fried potatoes and 2 sauces

22,80

BEILAGEN I SIDES
 PREISE JE STÜCK BZW. PORTION I PRICES PER PIECE OR PORTION

FLEISCHLOSE GERICHTE I MEATLESS DISHES

VOM GRILL I FROM THE GRILL

HAUPTSPEISEN I MAIN DISHES

Alle Preise inkl. MwSt. in EUR,- | Trinkgeld nicht inbegriffen
all prices include taxes in EUR.- | TIPS not included



hausgemachte Palatschinken mit Wachauer Marillenmarmelade (1 Stück | 2 Stück)
homemade pancakes with apricot jam from Wachau (1 pc. | 2 pcs.)

4,20 | 6,90

hausgemachter Wiener Apfelstrudel | Topfenstrudel
homemade Viennese apple strudel | sweet curd cheese strudel

7,20

süße Extras | sweet extras:
+ Vanillesauce | vanilla sauce
+ Vanilleeis | vanilla ice cream
+ Schlagobers | whipped cream

+ 2
+ 2
+ 1

Milchrahmstrudel auf Vanillesauce
sweet curd cheese strudel with vanilla sauce

9,20

Sachertorte mit Schlagobers
sacher cake with whipped cream

6,80

Alt Wiener Kaiserschmarrn mit Zwetschkenröster
caramelized soufflé pancake with stewed plums

11,80

NACHSPEISEN I DESSERT

Obstler | Williams | Marille Freihof 2cl 3,90

Wiener Grant Haselnusslikör
Wiener Grant hazelnut liqueur

2cl 3,90

Chivas Regal (12 Jahre) | Jameson 2cl 4,80

Grappa Nonino 2cl 4,80

Rémy Martin 2cl 4,80

Hausgemachter Waldbeerenvodka
homemade vodka with berries

4cl 5,20

Jägermeister | Rossbacher 2cl 3,90

Baileys 2cl 4,50

DIGESTIVE

TIPP I RECOMMENDATION
Espresso mit Wiener Grant 5,00 

Alle Preise inkl. MwSt. in EUR,- | Trinkgeld nicht inbegriffen
all prices include taxes in EUR.- | TIPS not included



HEISSGETRÄNKE I HOT DRINKS
KAFFEE UND HEISSE GETRÄNKE I COFFEE AND HOT DRINKS

Kleiner Mocca (small espresso)
Großer Mocca (big espresso)

3,50
5,20

Kleiner Brauner (small coffee with a dash of milk)
Großer Brauner (big coffee with a dash of milk)

3,70
5,40

Cafe Latte 5,40

Gutenberg Grande Melange (doppelt) mit Schlag
Gutenberg Grande Melange (double) with whipped cream

6,40

Cappuccino mit Milch 4,80

Irish Coffee
espresso with whiskey and whipped cream

7,90

Tee div. Sorten (Kräuter-, Früchte-, Schwarz- und Grüntee)
various types of tea (herbal tea, fruit tea, black tea, green tea)

4,20

Heiße Schokolade mit Schlagobers
hot chocolate with whipped cream

4,90

Alle Preise inkl. MwSt. in EUR,- | Trinkgeld nicht inbegriffen
all prices include taxes in EUR.- | TIPS not included



Kracherl Himbeere | Zitrone 
raspberry | lemon lemonade

0,5l 4,50

Coca Cola | Coca Cola zero 0,33l 4,50

Eistee Pfirsich
ice tea peach

0,25l

0,5l

3,60
6,20

Frucade 0,35l 4,50

Mineralwasser prickelnd | still
sparkling | still mineral water

0,33l

0,75l

3,90
6,90

Wiener Kräuterlimonade | austrian herbal lemonade
gespritzt | with sparkling water

0,25l | 0,5l

0,25l | 0,5l

3,60 | 6,20
2,90 | 5,60

Apfelsaft | Orangensaft | apple juice | orange juice
gespritzt | with sparkling water
mit Wasser | with water

0,25l

0,25l | 0,5l

0,25l | 0,5l

3,50
2,80 | 5,40
2,00 | 4,00

Apfelsaft naturtrüb | unfiltered apple juice
gespritzt | with sparkling water
mit Wasser | with water

0,25l

0,25l | 0,5l

0,25l | 0,5l

4,20
3,20 | 5,90
2,60 | 5,20

Johannisbeere | Mangosaft | blackcurrant juice | mango juice
gespritzt | with sparkling water
mit Wasser | with water

0,25l | 0,5l

0,25l | 0,5l

0,25 | 0,5l

3,60 | 6,20
2,90 | 5,60
2,10 | 4,00

Soda Zitrone | Himbeere | Holunder
soda lemon | raspberry | elderflower

0,25l

0,5l

2,90
4,60

Wiener Hochquellwasser | tap water 
Sodawasser | sparkling water

0,25l | 0,5l

0,25l | 0,5l

0,50 | 1,00
2,20 | 4,00

Tonic Water | Ginger Ale 0,2l 4,20

GETRÄNKE I DRINKS
ALKOHOLFREIE GETRÄNKE I NON ALCOHOLIC DRINKS

Alle Preise inkl. MwSt. in EUR,- | Trinkgeld nicht inbegriffen
all prices include taxes in EUR.- | TIPS not included



Stiegl MASS 1l 11,60

Stiegl Goldbräu
0,3l

0,5l

4,70
5,90

Stiegl Zwickl
0,3l

0,5l

4,90
6,20

Stiegl Weisse
0,3l

0,5l

4,90
6,20

Stiegl Radler
0,3l

0,5l

4,70
5,90

Hirter Privat Pils | König Ludwig dunkel 0,5l 5,60

Alkoholfreies Bier 0,5l 5,60

BIER I BEER

Campari Soda | Orange (Campari | Soda | Orangensaft) 6,50

Blue Gin Tonic (Blue Gin | Tonic | Pfeffer) 10,20

Rose and Gin (Beefeater Gin | Rose Lemonade) 7,20

Vodka Wellness (Absolut | Zitronensaft | Soda ) 7,20

Vodka Mango | Orange  (Absolut | Saft) 7,20

Averna Sour (Averna | Zitronensaft ) 5,20

Jameson & Ginger Ale (Jameson | Ginger Ale) 8,90

GETRÄNKE I DRINKS ALCOHOLIC
LONGDRINKS

Alle Preise inkl. MwSt. in EUR,- | Trinkgeld nicht inbegriffen
all prices include taxes in EUR.- | TIPS not included



ÖSTERREICHISCHE LANDWEINE I AUSTRIAN COUNTRY WINES 

Hauswein weiß | rot
Bio-Weingut Raser-Bayer Höflein | Niederösterreich

1/8l 3,40

G’spritzer weiß | rot 1/4l 4,40

Kaiserspritzer (weißer Spritzer | Holunder) 1/4l 5,00

Grüner Veltliner
Weingut Bründlmayer Langenlois | Niederösterreich

1/8l

0,75l

4,90
28,00

Grüner Veltliner “Eisenhut”
Weingut Mantler Wagram | Niederösterreich

1/8l

0,75l

5,20
29,00

Gemischter Satz
Weingut Zahel | Wien

1/8l

0,75l

4,60
24,00

Sonnenhof GrüVe
Weingut Jurtschitsch Kamptal | Niederösterreich

1/8l

0,75l

4,60
24,00

Chardonnay
Bio-Weingut Raser-Bayer Höflein | Niederösterreich

1/8l

0,75l

4,60
24,00

Riesling-Kamptaler-Terassen
Weingut Bründlmayer Langenlois | Niederösterreich

1/8l

0,75l

6,40
36,00

Sauvignon blanc
Weingut Skoff Gamlitz | Steiermark

1/8l

0,75l

4,90
28,00

Gelber Muskateller
Weingut Tschermonegg Glanz | Steiermark

1/8l

0,75l

4,90
28,00

Rosé Zweigelt | Zweigelt
Bio-Weingut Raser-Bayer Höflein | Niederösterreich

1/8l

0,75l

4,60
24,00

Zweigelt
Weingut Umathum | Burgenland

1/8l

0,75l

5,90
32,00

Cabernet Sauvignon
Weingut Salzl | Burgenland

1/8l

0,75l

5,90
32,00

Blaufränkisch
Weingut Iby Classic Bio | Burgenland

1/8l

0,75l

4,60
24,00

Pinot Noir
Weingut Auer | Niederösterreich

1/8l

0,75l

5,90
32,00

WEINE I WINE

WEINE I WINE

Alle Preise inkl. MwSt. in EUR,- | Trinkgeld nicht inbegriffen
all prices include taxes in EUR.- | TIPS not included


